KREMSLEHNER HOTELS WIEN
* %k %

BUFFET REGINA

Kalbstafelspitzsalat mit gerosteten Kernen und Kéaferbohnen o
Réaucherfischauswahl mit Oberskren und Kaviarperlen g o
Schafkéase-SiiBkartoffel Ratatouille im Glas o)

R
Frische Salate der Saison ) mit Brot und Gebéackauswahl @z )
R
Kraftige Rindsuppe mit GrieBnockerl ¢z
R
Regina Reindl— Filetspitzen von Rind und Schwein in Champignonsauce
mit Gurkerl und Spinatnockerin @ cgm 0)

Forellenfilet mit Krauterbandnudeln und Wurzelgemiise @ ¢dz/)
Schafkase-Tomatensemmelknodel mit Grana und Nusshutter ¢,cgp)
IR
Kaiserschmarrn mit Zwetschkenroster @,cgo.p)
Mohn-]Joghurttortchen mit Himbeergelée @crgo0)
Cappuccinomousse im Glas mit Fruchtspiegel «/z0)

Euro 42,00 pro Person (exkl. Couvert)

BUFFET ALT WIEN

Rindfleischsalat im Glas @
Roastbeef mit Sauce Tartare und Zwiebel-Gurkerlragott ¢z /)
Ziegenkase auf Antipasti o)
Lachstartar mit Chicorée, Sellerie und Pinienkernen /o)
IR
Frische Salate der Saison ) mit Brot- und Gebackauswahl s,
R
Alt Wiener Erdapfelsuppe @2/
MR
Rindsschulterscherzel mit Cremespinat und Résterdapfeln ¢/
Wiener Backhend! ¢ e
Saiblingsfilet mit Zitronen-Kapernbutter, Wildreis und Gemiisekérbchen ¢
Gefiillte Schafkéase-Spinatpalatschinke mit Rieslingsauce ¢z o)
TR
Punschtortchen ¢cgn00)
Saisonale Strudelvariation ¢.c/zo,p)
Kaiser Franz Josef Torte G.c/ghop
TR
Osterreichische Késevariation ¢/

Euro 45,00 pro Person (exkl. Couvert)

Inklusivpreise 2023 - Anderungen vorbehalten
Website: www.kremslehnerhotels.at
E-Mail: bankett@kremslehnerhotels.at
Tel.: (0043) 1 404 46-62 oder -63



KREMSLEHNER HOTELS WIEN
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BUFFET KAISER FRANZ JOSEF

Beinschinkensiilzchen mit Spinat-Krensalat und Nussbrotchips .7,/
Kiirbiskern-Frischkdsemousse auf Tomatenspiegel
mit marinierten Feigen und getrockneten Tomaten (o)
Réucherlachsterrine mit Marillen-Ingwergelée auf Gemiise-Antipasti (¢ 0)
Tafelspitzsulz mit Gurkerl, roter Zwiebel und Babyspinat (/2
R
Frische Salate der Saison @ mit Brot- und Gebackauswahl e g p)
R
Kiirbiscremesuppe mit eigenem Ol und Kiirbiskernen (/o)
R
Zwiebelrostbraten mit Rosmarin-Erdapfeln, Speckbohnen und Réstzwiebeln ¢/ 0)
Gebratener St. Petersfisch mit Dill-Erdapfeln, Mandelbutter und Kiirbisgemiisevariation ¢, d.¢ /)
Rotwein-Bandnudeln mit leichter Rahmsauce und einem Ragofit von Jungzwiebel,
Pinienkernen und getrockneten Tomaten (¢ 0)
IR
Kardinalschnitte mit Kaffeecreme ,c1g0)
Milch-Pralinen-Schokolademousse mit Fruchtspiegel g0
Malakoffnocker]l mit Rum-Schokoladesauce @ ¢z 0)
IR
Osterreichische Kasevariation ¢,c.¢x)

Euro 49,00 pro Person (exkl. Couvert)
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KREMSLEHNER HOTELS WIEN
* %k %

BUFFET VOTIV

Kalbstafelspitz mit Kiirbiskern-Gurkerlragotit und Krentopfen ¢/
Tartar von der Raucherforelle mit Creme fraiche @z o)
Tomaten-Mozzarellaterrine mit feinem Basilikumegelée o)

R
Frische Salate der Saison @ mit Brot- und Gebackauswahl ¢,
R
Kleiner Wiener Suppentopf
(mit Nudeln, Wurzelgemiise und Rindfleisch) ¢,

R
Rindsroulade mit Wurzelgemiise und Schnittlauch-Erdépfelmousse ¢ /.0)
Zanderfilet mit Kapernbutter, Dill-Risotto und Gemiisekorbchen ,dz0)
Burgenldndische Rahm-Krautfleckerl @ ¢
MR
Duett vom Apfel- und Topfenstrudel mit Vanillesauce @ cgo.p)
Somlauer Nockerl mit Rum-Schokoladesauce ¢.c/z/0p0)

Auswahl an osterreichischen Naschereien (Sacherschnitte, Esterhazyschnitte, etc.) @.c/ghop)
R
Osterreichische Kasevariation ¢ ¢/

Euro 50,00 pro Person (exkl. Couvert)

BUFFET KAISERIN SISI

Geréaucherte Entenbrust auf mariniertem Zitrusfriichte-Mangoldsalat und Kaviarperlen o)
Duett vom hausgebeizten Lachs auf Nussbrot mit Krenmousse (, d¢ /0
Melanzani-Antipasti mit Honig-Feige und Ziegenkase (o)

R
Frische Salate der Saison ) mit Brot- und Gebackauswahl 4,

R
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kase-Toastecken ¢z /0,0
R
Geschmorte Rindshackerl mit Blattspinat, Erddpfelmousse und Natursaftl /o)

Rosa gebratener Lammriicken mit Thymian-Honig-]Jus,
Herzogin-Erdépfeln und Balsamico-Feigen g /0
Wolfsbarschfilet mit Oliven-Pinienkernbutter, Wildreis und glacierter Jungzwiebel @ 7
Geschmorter Spitzpaprika gefiillt mit Couscous-Ziegenfrischkadse und Tomatenragofit (o)
R
Proseccotoértchen mit Nougatsauce und frischen Beeren ¢.c7gh.0p)
Heidelbeer-Kaiserschmarrn mit Apfelmus @ ¢/z0)

WeiBes Schokolade-Mohnmousse mit Portweinzwetschken /g0
MR
Osterreichische Kasevariation (,c¢/)

Euro 55,00 pro Person (exkl. Couvert)
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KREMSLEHNER HOTELS WIEN
* %k %

JUBILAUMSBUFFET

Variation vom Roastheef (rosa gebratenes Roastheef auf Rucola
und marinierter Roastbeefwiirfel auf Artischocken) ¢ /0)
Flugentenpastete mit Krokant und gefiilltem Birnenschiffchen ¢ 0
Luftiges Tomatenmousse mit Schafkdsecréeme und Rucola-Basilikum-Pesto /o)

R

Frische Salate der Saison ) mit Brot- und Gebackauswahl ¢ 4 )
R

Suppe der Saison (zB. Barlauchcremesuppe, Spargelcrémesuppe,

Gansleinmachsuppe, Kiirbis-Chilicremesuppe etc.)
R
Rosa gebratener Kalbsriicken mit Lauchgratin und Portweinsauce ¢ cz/0)
Entenbrust mit Herzoginerdéapfeln, Brokkoli, Karotten und Cassisjus g /0)
Saibling mit Kapernbutter, Dill-Risotto und Gemiisekorbchen @ dz0)
Getriiffelte Sellerieteigtascherl mit Salbeibutter und SiiBkartoffelchips @ ¢z
R
Brandteigkrapferlvariation (mit Schokoladecreme, Vanillecréme, etc.) @.crz0)
Nougat-Chilimousse mit karamellisierten Kirschen in der Hippe serviert ¢ /g#.0)
Powidltascherl mit Beerenragotit (cgo)
GrieBflammeri mit saisonaler Fruchtsauce @csgo.p)
IR
Auswahl an osterreichischen und internationalen Kase @ c¢n

Euro 61,00 pro Person (exkl. Couvert)

Couvert Classic
Brot, Butter, Tischwasche, Stoffservietten, Kerzen, Mentikarten
pro Person Euro 2,90

Couvert Exclusiv
Brot, Butter, Aufstriche, Tischwasche, Stoffservietten, wei3e oder rote Kerzen, Meniikarten
pro Person Euro 3,50
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