HOTEL REGINA

KREMSLEHNER HOTELS

Weihnachtsbuffet 1

Gerducherte Entenbrust mit Waldorfsalat (cch)
Geraucherter Lachs mit Dijon-Senf-Créme fraiche und Brioche (admp)

Tofustrudel mit Rote Ritben Hummus (fhn)
&k ok

Winterliche Salate 2 mit Brot- und Gebackauswahlnp)
ok

Paprikaschaumsuppe mit Zimtstanger| (co)
s % %

Schweinsfilet gefiillt mit Spinat und Feta, dazu Tomaten-Rahmgnocchi (acglo)
Zanderfilet mit Dillerdapfel, Walnussbutter und Karotten-Lauchgemiise (dgh)

Soja-Chili-Laibchen mit Topinambur-Mousse und Pak Choi ()
e ok ok

Linzer Schnitte (aghp)
Veganes Waldbeeren-Zimt-Tiramisu (tho)
Hausgemachte Weihnachtsbhackerei

Osterreichische Kaseauswahl (ashop)

Euro 45,00 pro Person

Inklusivpreise 2025 - Anderungen vorbehalten
Website: www.kremslehnerhotels.at
E-Mail: bankett@kremslehnerhotels.at
Tel.: (0043) 1 404 46-62



HOTEL REGINA

KREMSLEHNER HOTELS

Weihnachtsbuffet 2

Tafelspitzsulz mit Kren und Gurkerl (gim)
Roastbeefrélichen mit Pastinaken-Zwiebelragofit (o)
Duett von der Garnele und Ziege auf dreierlei Hummus mit Pita (abhnp)

Winterliche pikante Antipasti-Variation mit Tramezzini-Roulade (fip)
e o ok

Winterliche Salate ;) mit Brot- und Gebackauswahlnp)
&k ok

Schwarzwurzelcremesuppe mit Pekannnuss-Hippe (zho)
o o ok

Gansl mit Maroni-Zwetschkenragoit, Serviettenknddel und Saft'l (acglo)
Schulterscherzel mit Rosterdédpfel und Cremespinat ()
Lachs-Pinienkern-Roulade mit Mangold und SiiBkartoffel (acdgho)

Feigen-Mandel-Tarte mit Zimt-Rahm (ho)
% ok

Walnuss-Schokoladenmousse mit Punschkirschen (cfco)
Crépe mit Granatapfel-Orangensalat (acco)
Kaiser Franz Josef Kiichlein (acfghop)

Hausgemachte Weihnachtsbhackerei

Euro 52,00 pro Person

Inklusivpreise 2025 - Anderungen vorbehalten
Website: www.kremslehnerhotels.at
E-Mail: bankett@kremslehnerhotels.at
Tel.: (0043) 1 404 46-62



HOTEL REGINA

KREMSLEHNER HOTELS

Weihnachtsbuffet 3

Entenbrustterrine mit Cassis-Creme fraiche und Schwarzbrot (agop)
Kalbstafelspitz auf Kiirbiskernkraut ()
Raucherforellen-Tartar mit Yuzu-Créme und Blatterteighippe (acdg)

Linsenstrudel auf Riiben-Carpaccio und Limonen-Vinaigrette ()
o o ok

Winterliche Salate 2) mit Brot- und Gebackauswahlahp)
%k %

Klassische Rindsuppe mit GrieBnockerl (acg)
% ok %

Gansl mit Erdapfelknodel, Saft'l und Rotkraut (acslo)
Rindsgulasch mit Serviettenknodel (acelo)
SteinbeiBer mit Wirsingrahm und Teigtaschen (acdg)

Knusprige Pilzroulade mit getriiffeltem SiiBkartoffelmousse (lo)
e ok ok

Lebkuchentoértchen mit Gliihwein-Friichte (acreop)
Mousse au Chocolat (cfeo)
Kaiserschmarrn mit Apfel- und Zwetschkenroster (aceop)

Hausgemachte Weihnachtsbhackerei

Osterreichische Kaseauswahl (ashop)

Euro 58,00 pro Person

Inklusivpreise 2025 - Anderungen vorbehalten
Website: www.kremslehnerhotels.at
E-Mail: bankett@kremslehnerhotels.at
Tel.: (0043) 1 404 46-62



