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Weihnachtsbuffet 1 
 

Geräucherte Entenbrust mit Waldorfsalat (cgh) 
 

Geräucherter Lachs mit Dijon-Senf-Crème frâ̂iche und Brioche (admp) 
 

Tofustrudel mit Rote Rüben Hummus (fhn) 
 

   
 

Winterliche Salate (g) mit Brot- und Gebäckauswahl(ahp) 
 

   
 

Paprikaschaumsuppe mit Zimtstangerl (cg) 
 

   
 

Schweinsfilet gefüllt mit Spinat und Feta, dazu Tomaten-Rahmgnocchi (acglo) 
 

Zanderfilet mit Dillerdäpfel, Walnussbutter und Karotten-Lauchgemüse (dgh) 
 

Soja-Chili-Laibchen mit Topinambur-Mousse und Pak Choi (f) 
 

   
 

Linzer Schnitte (aghp) 
 

Veganes Waldbeeren-Zimt-Tiramisu (fho) 
 

Hausgemachte Weihnachtsbäckerei (acfghop) 
 

Österreichische Käseauswahl (aghop) 

 
Euro 45,00 pro Person 
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Weihnachtsbuffet 2 
 

Tafelspitzsulz mit Kren und Gurkerl (glm) 
 

Roastbeefröllchen mit Pastinaken-Zwiebelragoût (g) 
 

Duett von der Garnele und Ziege auf dreierlei Hummus mit Pita (abhnp) 
 

Winterliche pikante Antipasti-Variation mit Tramezzini-Roulade (aflp) 
 

   
 

Winterliche Salate (g) mit Brot- und Gebäckauswahl(ahp) 
 

   
 

Schwarzwurzelcrèmesuppe mit Pekannnuss-Hippe (gho) 
 

   
 

Gansl mit Maroni-Zwetschkenragoût, Serviettenknödel und Saft‘l (acglo) 
 

Schulterscherzel mit Rösterdäpfel und Crèmespinat (agl) 
 

Lachs-Pinienkern-Roulade mit Mangold und Süßkartoffel (acdgho) 
 

Feigen-Mandel-Tarte mit Zimt-Rahm (aho) 
 

   
 

Walnuss-Schokoladenmousse mit Punschkirschen (cfgo) 
 

Crêpe mit Granatapfel-Orangensalat (acgo) 
 

Kaiser Franz Josef Küchlein (acfghop) 
 

Hausgemachte Weihnachtsbäckerei (acfghop) 
 

Euro 52,00 pro Person 
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Weihnachtsbuffet 3 
 

Entenbrustterrine mit Cassis-Crème fraîche und Schwarzbrot (agop) 
 

Kalbstafelspitz auf Kürbiskernkraut (l) 
 

Räucherforellen-Tartar mit Yuzu-Crème und Blätterteighippe (acdg) 
 

Linsenstrudel auf Rüben-Carpaccio und Limonen-Vinaigrette (h) 
 

   
 

Winterliche Salate (g) mit Brot- und Gebäckauswahl(ahp) 
 

   
 

Klassische Rindsuppe mit Grießnockerl (acgl) 
 

   
 

Gansl mit Erdäpfelknödel, Saft’l und Rotkraut (acglo) 
 

Rindsgulasch mit Serviettenknödel (acglo) 
 

Steinbeißer mit Wirsingrahm und Teigtaschen (acdg) 
 

Knusprige Pilzroulade mit getrüffeltem Süßkartoffelmousse (alo) 
 

   
 

Lebkuchentörtchen mit Glühwein-Früchte (acfgop) 
 

Mousse au Chocolat (cfgo) 
 

Kaiserschmarrn mit Apfel- und Zwetschkenröster (acgop) 
 

Hausgemachte Weihnachtsbäckerei (acfghop) 
 

Österreichische Käseauswahl (aghop) 

 
Euro 58,00 pro Person 

 


