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Mindestbestellmenge: 20 Stiick pro Sorte
Hausgemachte Kasebackerei pro Portion Euro 3,50
Knabberei (Niisse, Salzstangerln...) pro Portion Euro 2,50
Oliven & Kapernbeeren pro Portion Euro 3,00

CANAP ES pro Stiick  Euro 3,60

WeiB-, Schwarz- und Vollkornbrot - Mindestbestellmenge: 20 Stiick pro Sorte

Triiffelsalami mit Traube und Olive
Roastbeef mit Artischockencreme
Koriander-Garnele mit Krengervais

Graved Lachs mit Olivencreme

Bergkdse mit Walnussgervais und Himbeere
Mozzarella mit Tomate und Basilikumgelée
Prosciutto mit Rucolapesto und Olive
Feta-Krauteraufstrich mit Tomate

Rote Riiben-Humus

BROTCHEN

WeiB- und Schwarzbrot wahlen - Mindestbestellmenge: 20 Stiick pro Sorte

Putenschinken mit Ei pro Sttick  Euro 3,90
Thunfischsalat mit Paprika

Tomaten-Mozzarella mit frischem Basilikum

Aufstriche nach Saison (Bérlauch, Spargel,...)

Serrano Schinken mit Melonenkugel pro Stiick  Euro 4,20
Beinschinken mit Schnittlauchgervais und Gurkerl

Salami Milanese mit Scamorza und frischen Tomate

Prosciutto mit Rucolagervais und Kresse

Gebeizter Lachs mit Limettencréme und Dille

Brie mit Trauben und Niissen

Bergkése mit Olive, Himbeere und Walnuss

TRAMEZZINI pro Stiick  Euro 4,20

Mindestbestellmenge: 20 Stiick pro Sorte

Roastbeef auf Rucola, Grana und Sauce Tartare
Rohschinken mit getrockneten Tomaten und Parmesan
,Raucherforelle-Topfen" mit Kren und Olive

Graved Lachs mit Zitronen-Nussgervais und Kaviar
Kresse-Oliventopfen mit getrockneten Tomaten
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Humus mit Antipasti-Gemiise

Gouda mit Gurke und Krauterfrischkése
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GEFULLTES JOURGEBACK pro Stiick  Euro 4,20

Semmel, Kiirbiskern-, oder Sonnenblumenweckerl - Mindestbestellmenge: 20 Stiick pro Sorte

Beinschinken, Gewiirzgurkerl und Kren

Putenbrustschinken mit Oliven und getrockneten Tomaten, dazu Krautergervais
Roastbeef mit Sauce Tartare und Gurkerl

Salami mit Bergkdse und Gurke

Graved Lachs mit frischem Kren und Kapern

Biiffelmozzarella, Tomaten und Rucola

KALTE HAPPCHEN pro Stiick  Euro 4,50

Mindestbestellmenge: 20 Stiick pro Sorte

Roastbeefréllchen mit Gurkerl und Sauce Tartare
Gerauchertes Forellenfiletmousse mit Kaviarperlen

Graved Lachsrollchen mit Limettencreme und frischem Kren
Ratatouille Siilzchen

Serrano Schinken mit Melone

Gefiillte Eier: feurig oder mild
Tomaten-Mozzarella-Pesto-SpieBchen

Gefiillte Blatterteigschnecken mit:

Speck, Frischkdse und Jungzwiebel

Ziegenkdse und getrocknete Tomaten

Spinatcréme und Feta

Gefiillte Mini-Wraps mit:

cremiger Joghurt-Hithnersalat

Lachs mit Honig-Senf-Créme, Rucola und Dille

Humus und orientalisches Gemiise

Allerlei im Glas serviert:

Humus mit Gemiisesticks

Rindfleischsalat, Shrimps-Cocktail, Bunter Schichtsalat, Couscous Salat,
Linsen-Gemiisesalat, Mozzarella-Tomatencreme mit Basilikum
Suppenkaltschalen:

Geeiste Gurke, Gazpacho, Rote Riibenkaltschale

WARME HAPPCHEN pro Stlick  Euro 4,50

Mindestbestellmenge: 20 Stiick pro Sorte

Mini-Kalbsbutterschnitzerl
Mini-Wiener Schnitzel

Gefiillte Kipferl mit Schinken
Zwetschken am SpieB im Speckmantel
Fleischbéllchen mit Saft’l
Handgezogene Mini-Schnitzelsemmel mit Sauce Tartare
Wiirstel im Blatterteig

Mini RindsfiletspieBchen

Quiche Lorraine (Zwiebel und Speck)
Asiatische Fischbéllchen
Gemiisetartlets nach Saison
Kichererbsenbéllchen mit Humus
Gemiseballchen mit Krauterdip
Knuspriger Tofu mit wiirziger Sauce
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https://www.chefkoch.de/rezepte/3631311546356611/Kalte-Lachsroellchen-mit-Honig-Senf-Creme-Rucola-und-Dill.html#eyJvYmplY3RJZCI6IjM2MzEzMTE1NDYzNTY2MTEiLCJxdWVyeUlkIjoiOWNlYWVkNTdjZTdiZWQ2YTM1MzEwYzNjNWQ0NGU5NGEiLCJzZWFyY2hPcmlnaW4iOiJyc2VsX3JlbGV2YW5jZSIsInRpbWVzdGFtcCI6MTY5MzQ4MjAwNjg5NiwidHlwZSI6InNlYXJjaC10cmFja2luZyJ9
https://www.chefkoch.de/rezepte/3631311546356611/Kalte-Lachsroellchen-mit-Honig-Senf-Creme-Rucola-und-Dill.html#eyJvYmplY3RJZCI6IjM2MzEzMTE1NDYzNTY2MTEiLCJxdWVyeUlkIjoiOWNlYWVkNTdjZTdiZWQ2YTM1MzEwYzNjNWQ0NGU5NGEiLCJzZWFyY2hPcmlnaW4iOiJyc2VsX3JlbGV2YW5jZSIsInRpbWVzdGFtcCI6MTY5MzQ4MjAwNjg5NiwidHlwZSI6InNlYXJjaC10cmFja2luZyJ9
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DESSERTS 8 PETITS FOURS pro Stiick  Euro 3,80

Mindestbestellmenge: 20 Stiick pro Sorte

Apfelstrudel

Mousse au Chocolat im Glas
Pariser Spitz
Brandteigkrapferl
Schaumrolle

Punschkugel

Kleine Esterhazyschnitte
Créme Caramel

Panna Cotta im Glas

Gluten- und laktosefreie Angebote fiir Snacks & SiiBigkeiten gerne auf Anfrage.

Wir bitten um Versténdnis, dass wir bei kurzfristigen Bestellungen (weniger als 7 Werktage vor Veranstaltung)
ein Angebot mit Snacks nach Wahl der Kiiche zusammenstellen.

Inklusivpreise 2023- Anderungen vorbehalten
Website: www.kremslehnerhotels.at
E-Mail: bankett@kremslehnerhotels.at
Tel.: (0043) 1 404 46-62



