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MENÜ 1 
 

Paprikaschaumsuppe (glo/vegan möglich) 
 

 
 

Rosmarin-Hendl mit saisonalem Gemüse, Folienerdäpfel und Sauerrahm-Dip (glo) 
 

ODER 
 

Gemüselaibchen mit Melanzani-Hummus und getrockneten Tomaten (acghn) 
 

 
 

Handgezogener Apfelstrudel (acgop) 
 

Euro 27,00 pro Person 

 
MENÜ 2 

 

Tomatenschaumsuppe mit Trüffel-Crème fraîche (go) 
 

 
 

Waldpilz-Rahmschnitzel mit Butternockerl und grünem Salat (acglo) 
 

ODER 
 

Tofu Ragoût mit Süßkartoffelmousse und pikantem Ingwer-Weißkraut (flo) 
 

 
 

Schokoladenmousse mit Beerenragoût (cfgo) 
 

Euro 28,00 pro Person 

 
MENÜ 3 

 

Erbsenschaumsuppe mit Koriander-Öl und Croûtons (aglop) 
 

 
 

Kalbsrollbraten mit glaciertem Gemüse und Herzogin-Erdäpfel (acglo) 
 

ODER 
 

Rote Rüben Cannelloni mit Spinat-Feta Salat (acgo) 
 

 
 

Beeren-Panna Cotta mit Limettenschaum (go) 
 

Euro 29,00 pro Person 

 
MENÜ 4 

 

Saisonale Schaumsuppe (Bärlauch, Spargel, Kürbis etc.) 
 

 
 

Backhendl mit Erdäpfel-Vogerlsalat (acglm) 
 

ODER 
 

Kürbiskern-Tomaten Risotto mit grünem Salat (glo) 
 
 

 
 

Grießflammeri mit Kirsch-Ragoût (acgop) 
 

Euro 31,00 pro Person 
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MENÜ 5 
 

Büffelmozzarella mit Tomaten-Pinienkernsalat (g) 
 

 
 

Safran-Risotto mit Garnelen (bglo) 
 

ODER 
 

Spinatknödel mit Feta (acg/vegan möglich) 
 

 
 

Saisonales Fruchtmousse (go) 
 

Euro 32,00 pro Person  

 
MENÜ 6 

 

Klassische Rindsuppe mit Grießnockerl (acgl) 
 

 
 

Esterhazyrostbraten mit Petersilerdäpfel und Saft‘l (glo) 
 

ODER 
 

Lachsfilet mit Kräutergnocchi und Tomaten-Oliven Butter (acdg) 
 

 
 

Kardinalschnitte (acgo) 
 

Euro 36,00 pro Person 

 
MENÜ 7 

 

Pikante Erdnuss-Linsen Schaumsuppe (eghl/vegan möglich) 
 

 
 

Roastbeef mit Kräuterbutter, Grillgemüse und Farmer-Kartoffel (go)  
 

ODER 
 

Butterfisch mit Pak Choi und Süßkartoffel (d) 
 
 

 
 

Nougat-Chili Mousse mit Kokos-Vanilleschaum und Knusper-Hippe (acfgo) 
 

Euro 38,00 pro Person 

 
MENÜ 8 

 

Spargelsalat (nur bei Saison) 
 

 
 
 

Kalbsgulasch mit Butternockerl und Crème fraîche (acglo) 

ODER  
Zanderfilet mit Dill-Risotto und Ratatouille (adglo) 

 

ODER 
 

Cremige Polenta mit Ziegenkäse, getrüffelte Lila Karotte, Pak Choi und Pekannüsse (agho/vegan möglich) 
 

 
 

Marmeladepalatschinken (acgo) 
 

Euro 42,00 pro Person 


